Svamprisotto med majs och parmesanost
4 portioner

3 dlrisottoris

2 msk smor

1 schalottenlok

6 dl kycklingbuliong

1dlvitvin

1 burk (198 g) Green Giant majskorn
50 g parmesanost

2 kvistar bladpersilja, strimlade

2 salladslokar, strimlade

2 msk smor

400 g blandad svamp (kantareller, karljohansvamp, champinjoner)
Y rodlok, skalad

Finhacka schalottenloken och frds den och riset i smor utan att det tar farg.
Tillsatt vin och kycklingbuljong och lat sjuda pa svag varmetills riset kénns al dente.

Ansa svampen och strimla rodléken tunt.
Frds dessa i smor och krydda med salt och peppar.

Blanda risotton och svampen med salladslok, majs och persilja.

Smaka av med salt, peppar och riven parmesanost.
Spara lite av osten och anvind som garnityr.

Majsfri solga Frankrike



