
Romansallad med kräftor,
sveciaost och rödlök   

Ingredienser: 
500 g kräftor i lag 
4 huvud romansallad
1½ liten burk Green Giant majs 
400 g kokt färskpotatis  
½ skalad gurka 
1 skalad rödlök 
2 kvistar dill 
50 g riven sveciaost 
3 dl matlagningsyoghurt 
1 skiva lantbröd

Gör så här:
Skär gurkan i grova tärningar, skiva rödlöken och 
plocka dillen.  
Mixa ihop yoghurt och riven ost.  
Plocka salladen i grova bitar.  
Skär brödet i grova bitar och rosta i het panna till 
krispiga krutonger.  
Blanda alla ingredienserna och smaksätt med salt 
och peppar. 

Egna trädgårdslyktor till festen

Kräftskiva behöver inte kosta skjortan. Med lite 
fantasi, tomma burkar och en trädgård så fixar 
du skivan.

Ta några tomma majsburkar och använd som 
ljuslyktor i träden. Börja med att borra massor med 
små hål i burken, ställ ett värmeljus i varje burk 
och häng upp dem med en ståltrådsögla. 

Visste du att:
Green Giant majs måste vara 

förpackad max 3 timmar 
efter skörd.
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