Potatissa "ad m ed m ajs 1 kg kokt potatis Skdr potatisen i bitar. Ansa och

% purjolok strimla purjoloken fint. Blanda
och BBQ'kka,ing 1 Ifuré a 198 g Green Giant Niblets® alla ingfedijenser til}’(sésen ien stor
8 original (avrunnen) bunke. Viind i potatisen, majsen och
personer 1.dl majonnds purjoloken. B
2 dl graddfil eller ldtt créme fraiche
1 msk senap
Vs tsk salt

1 krm nymald svartpeppar

e
BBQ'kka' ING  Sattugnenpd 175 grader.
8 personer Dela kycklingarna pa mitten med en vass
kniv, ldgg bitarna i en langpanna och

? Zf’gBk gii’:g ar krydda med grillkrydda. Stek kycklingen
2 15k arillrudd iugn icirka 35 minuter (innertempera-
SRGIRIYAda 4 ven ska vara 75 grader).
- Ta ut pldten och pensla kycklingarna
n— med BBQ-sds. Dela dem ytterligare en
gang sd att det blir dtta bitar kycklingldr
- ' ’ och kycklingbrast. Servera med sallad.






