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Majs- och pastagratiing
siciliana 8 personer

500 g pasta, penne eller skruvar

1 burk a 198 g Green Giant Niblets® original, avrunnen
200 g rokt skinka eller parmaskinka

1 zucchini

2 dl créme fraiche med paprika- och chilismak

1dl gridde

2 tomater

2 msk fiirsk basilika, hackad

50 g riven mozzarella

1 msk olja till stekning

Koka pastan enligt anvisningar pa forpackningen och hdll av vattnet.

Ldgg pastan i en ugnsfast form. Stré éver majsen. Strimla skinkan och ligg pa
den. Dela zucchinin pa lingden, skiva den i centimetertjocka skivor. Frds zuc-
chiniskivorna i oljan och salta och peppra. Ligg dem i formen.

Blanda créme fraiche med gridde och hll Gver pastan. Skiva tomaterna och
ldgg pa dessa. Stro slutligen basilika och riven ost over formen och stt in den i
ugnen pd 200 grader i cirka 15 minuter.

Skiva tomaterna

Hacka basilikan

Snabbt och lickert
mellanmal.

Har du bréttom? Ar du sugen pd ndgot gott?
Oppna en burk Niblets® Original och dt majsen
som den dr. Snabbt, gott och nyttigt.



