Majs- och tacobiffar med
tomatsalsa 4 personer

Potatisklyftor
6 potatisar

2 mskolja

salt

Majs- och tacobiffar
400 g ndtfiirs

100 g Green Giant Niblets® original (avrunnen)
Ve dl strobrod
1dIlmjolk

1dgg

1 msk hackad rodlok
Vs tsk salt

1% tsk tacokrydda

1 krm malen vitpeppar
smor till stekning

1 liten burk mild tomatsalsa
2 dl graddfil

Tips!

alla att vilja sina egna tillbehor.

Ha gérna sma skdlar med olika tillbehor,
exempelvis nachochips, guacamole, riven ost
och sallad pa bordet. En trevlig mojlighet for

Tvitta potatisarna och skdr dem i klyftor. Liagg klyftorna pa ett bakplats-
papper pa en plat och hall éver oljan. Vind potatisklyftorna i oljan och
sdtt in pldten i ugnen pd 225 grader i cirka 10-15 minuter. Ta ut pldten
och salta litt.

Ldgg notfirsen i en bunke och tillsitt majs och lok. Ligg strobrod i en
kopp, hall pa mjolken och ror om. Kndck i dgget och ror ytterligare lite.
Blanda alla ingredienser till biffarna, forma fyra biffar och stek dem
ismor.

Servera biffarna med tomatsalsa och graddfil.

Tvatta potatisarna och skdr
dem i klyftor.
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Blanda alla ingredienser
till biffarna.





