Grillad entrecéte med gron
tridgardspastasallad 4 personer

4 skivor entrecote (a 175 g)
% dl BBQ-sds

Grén tridgardspastasallad
200 g pasta (penne eller skruvar) ﬁ:.:’

2 dl grona drtor

2 vitloksklyftor

4 msk olivolja

2 msk fdrskriven parmesanost
1 burk a 198 g Green Giant Niblets® original

eller 1 burk a 198 g Green Giant gourmetmajs (avrunnen)
80 g farsk babyspenat

1 buffelmozzarellaost

50 g valnétter

Koka pastan enligt anvisningarna pa forpackningen.
Mixa drtorna med vitloken och droppa i olivoljan.
Flytta Gver blandningen till en stor bunke och vind i
parmesanosten, majsen, pastan och spenaten.

Skar upp mozzarellan och vind i den.

Stro dver valngtterna precis innan servering.

Grilla kottet ett par minuter per sida, salta och peppra.
Servera med BBQ-sds.





