Cajunmajs med kyckling
och sotpotatis 4 personer

4 grillade kycklingklubbor
2 msk BBQ-sds g:r)

Ugnsbakad sétpotatis
3 sotpotatisar
2 mskolja

flingsalt

Tvitta sitpotatisarna och skir dem i Rlyftor. Ligg klyftorna pa bak-
pldtspapper pa en pldt och hdll pa oljan. Viind klyftorna i oljan och
sdtt in pldten i ugnen pa 225 grader i cirka 10-15 minuter. Hall un-
der tiden av majsen och bénorna. Strimla salladsltken och fras den
i oljan, tillsdtt majsen, bonorna, tigersauce, liquid smoke och vind

Cajunmajs

1 burk a 198 g Green Giant Niblets® original, avrunnen
100 g svarta bonor

100 g kidneybénor

2 salladslokar

1 mskolja

2 tsk tigersauce

2-4 droppar liquid smoke, hickorysmak

2 lime

runt blandningen i sdsen. Ta ut sétpotatisen och st Gver flingsaltet.
Grilla kycklingldren och pensla med BBQ-sds ndr de dr fardiga. Dela
limen och grilla snittytan.

Tips! Servera girna med matyoghurt eller créme fraiche!



