. Sitt ugnen pd 200 grader. Picka ett par hdl i potatisarna med gaffel. Ligg dem pd en
Bakad potatls plat och baka i ugnen i ungefdr en timme. Hacka rikorna grovt, finfordela laxen och

me d va Stk u stﬁ "n .'n g ligg ned dem i bunken. Skala och skdr avokadon i tarningar, strimla sockerértorna

fint och blanda alla ingredienserna, utom griisléken, till fyllningen. Smaka av med

4 personer salt och peppar. Skdr ett snitt i potatisarna, salta dem litt och fordela fyllningen i
bak w potatisarna. Stré over grdsloken. Servera med sallad samt en citronklyfta.

4 bakpotatisar

salt ’ - Tips! Lyxtips!

| det har receptet passar dven Green Toppa gdrna de fyllda bakpotatisarna
Giants minimajs utmdrkt. Skiva med en sked stenbitsrom.

minimajsen i centimeterbreda skivor

och vind ned dem i fyliningen.

Viistkustfyllning
100 g skalade riikor
200 g varmrokt lax

1 avokado

10 sockerdrter

1 msk hackad rodlok
100 g Green Giant salladsmajs (avrunnen)
2 dl litt créme fraiche
salt

svartpeppar fran kvarn
1 msk hackad grislok





